GOBIERNO DE LA CIUDAD DE BUENOS AIRES

MINISTERIO DE EDUCACION
ESCUELAS TECNICAS “RAGGIO”
PLAN DE ESTUDIOS

Técnicas en Industrias Alimentarias

Duracion: 6 (seis) afios.

Aprobado por: Decreto 398/73 - Resolucion N° 191/79 MEC.
Modificado por: Resolucion 187.SC-78 - Resolucién 588-SC-UBA-78
Modificado por: Resolucién 651- SED- 99

Titulo Final: Técnico en Industria de la Alimentacidn.

ASIGNATURAS 10 20| 32| 4° | 5° [ 6°

Biologia 3 3 - - - _

I
I
w

Castellano

Contabilidad Aplicada - - - 4 - -

Cultura Musical

N

Dibujo Lineal

Dibujo Técnico -

Educacion Civica

WIN

Educacion Fisica

3
Electrotecnia - - - 4 _ i

Elementos de Maquinas y Mecanismos - - - - 2 -

Etica Social e Individual - - - - - 2

Fisica -

Geografia 3

Historia Argentina - - - 4 - -

Historia de la Civilizacion 3 3 3 - - ;

Higiene y Seguridad Industrial - - - 2 - -

Ingles 4 2 2 - -

Instruccion Civica , , ; j

~N N

Laboratorio - - 12 8

Legislacién Sanitaria y Laboral - - - - -

Maquinas Eléctricas - - , i

Maquinas Hidraulicas y Neumaticas - - - -

wWlw|w
1

Maquinas Térmicas - - - _

Matematica 6 6 6

5
Mecanica Técnica - - - 4 - _

Microbiologia - - - - -

4
Organizacion y Métodos - - - - - 4
Procesos Industriales de los Alimentos - - - - 7 9

Quimica Analitica - - - 5 - -

Quimica Analitica aplicada - - - -

5
Quimica Biologica - - - - 4 -

Quimica General e Inorganica - - 4 - - -

Quimica Organica - - - 5 - -

Tecnologia Alimentaria - - - - 4 2

Tecnologia Mecénica 2 2 - - _ i

Tecnologia Quimica - - 2 - - -

Termodinamica e Hidraulica - - - 4 - -

Total Horas Catedra 36| 37| 50| 48| 43 | 40

Total Horas de Taller 9 9 § i i _
Total General 45 46 50 48 43 40




