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Especialidad:  Técnicas en la Industrias Almentarias 

Año:  Quinto   

Asignatura:  Laboratorio       

Total de horas cátedra semanales:  7 (siete) 

 

VIGENCIA: A PARTIR DEL 2009  

 

1-Se realizaran los ensayos, análisis e investigaciones correspondientes a 

la asignatura Química Analítica,  aplicada a los alimentos. 

 

2-Se realizaran los ensayos, análisis e investigaciones correspondientes a 

la asignatura Química Biológica, que resulta de aplicación de los 

productos alimenticios. 
 


