
 

 

 

G O B I E R N O  D E  L A  C I U D A D  D E  B U E N O S  A I R E S  

M I N I S T E R I O  D E  E D U C A C I Ó N  

 E S C U E L A S  T É C N I C A S  “ R A G G I O ”  

P R O G R A M A  A N A L Í T I C O  D E  E S T U D I O S  

 

 

Especialidad:  Técnicas en la Industrias Almentarias 

Año:  Sexto    

Asignatura:  Laboratorio  

Total de horas cátedra semanales:   9 (nueve) 

 

VIGENCIA: A PARTIR DEL 2009                                                                         

  

  

1-Se realizaran los ensayos, análisis  e investigaciones correspondientes 

a la asignatura Química analítica aplicada a los alimentos. 

 

2-Se realizaran los ensayos, análisis e investigaciones correspondientes a 

la asignatura Química biológica que resulten de aplicación a los productos 

alimentarios. 

 
 


