GOBIERNO DE LA CIUDAD DE BUENOS AIRES
MINISTERIO DE EDUCACION
ESCUELAS TECNICAS “RAGGIO”

PROGRAMA ANALITICO DE ESTUDIOS

Especialidad: Técnicas en la Industrias Almentarias
Afo: Sexto
Asignatura: Microbiologia
Total de horas catedra semanales: 4 (cuatro)

1-Rese a histérica de la microbiologia. Concepto de cultivo puro y su
empleo. La célula. Su estructura y organizacion interna.

2-Posicion simétrica de los microorganismos. Relaciones simbidticas con
plantas y animales. Algas.

3-Schizcmycets- Morfologia. Célula bacteriana. Cépsula, pared, cilias,
nucleo, etc. coloraciones.

4-Metabolismo bacteriano. Principales tipos.

5-Nutricion y fisiologia bacteriana. Curvas de crecimiento. Accion de
factores fisicos y quimicos sobre las bacteria. Relaciones entre
estructura y funcion de la célula. La accién geoquimica de los
microorganismos.

6-Ebacteriales/ Principales familias.

7-Pseudomonales. Actinomicetales. Mixobacteriales. Spirochaetales.
Micoplasmatales. Formas L. Ricketsiales.

8-Hongos y levaduras. Morfologia. Clasificacion. Reproduccion.
principales géneros.

9-Virus.caracteristicas generales. Morfologia. Composicién quimica.
Reproduccidn. Grupos principales. Bacteriofagos.

10-Genetica microbiana: Mutacién. Recombinacion. Transduccion.

11-Accion patégena de los micro organismos. Factores microbianos que
determinan la patogenicidad. Toxina.

12-Inmunidad. Nociones de antigenos y anticuerpos. Teoria de la produccion
de anticuerpos. Alergia inmediata y retardada.

13-Agentes antibacterianos. Mecanismos de accion. Antibidticos. Dopaje.
14-Flora microbiana del suelo, aire y agua.
15-Microbiologia de alimentos.

16-Aplicaciones industriales de los microorganismos. Principales fermentaciones.



